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Pinot Gris (100 %)

Nez frais offrant des fruits mûrs avec des notes de 
prune jaune, de pêche, de citron mûr et de miel. 
La bouche est généreuse et grasse avec des fruits 
jaunes une acidité bien intégrée, des fruits juteux 
et une bonne structure.

Idéal en apéritif ou servir avec du poisson grillé, 
poêlée ou en sauce, rouget, turbot, sandre, homard, 
crabe et certains fromages : comté, reblochon, 
fourme d’Ambert, ou avec de la vaisselle  aromatisé 
avec des épices orientales ou indiennes.

Servir à 8 °C
Profitez-en dans sa jeunesse, bien qu’il se 
conservera de 3 à 5 ans.


